


Comment manger bien, bon, pas cher, sans dégrader les paysages,
lenvironnement ni notre santé ?

En partant des aliments, quatre artistes (Nil Ding, Alexis Fichet, Sylvain Gouraud et
Léa Muller) embarquent pendant plusieurs mois des consommateurs dans
une enquéte collective a la rencontre de cuisiniers et de producteurs pour
s'interroger sur les usages et les paysages alimentaires du territoire.

Rejoignez-nous le 11 septembre a la Tablée pour prolonger cette enquéte !

Installez-vous autour de lo grande table ouverte
pour partager un repas et des conversations .

z les discussions entre consommateurs et producteurs

en direct sur le plateau radio

votre micro-édition autour des paysages cultivés
uestionnements sur les modes de production et d'alimentation
z des producteurs, des consommateurs, des acteurs engagés
iculture respectueuse du vivant

Sur le mode d’une auberge espagnole,
apportez votre pique-nique, nous le pimenterons
des produits de nos producteurs invités !

11h30, discussion avec Arnaud Lebrun
I'Arbre & Pommes

12h30, discussion avec Eglantine Touchais
les Fromages d’Eglantine

13h30, discussion avec Olivier Clisson
paysan boulanger le Chant du blé

+ En continu

Table de micro-édition ~

La journée continue a la Féte du Champ a lAssiette
deés 14h, a la guinguette citoyenne de la Basse Cour (Prévalaye)

Dans le cadre du Congrés mondial de l'agriculture biologique,

une proposition originale de la coopérative

Cuesta congue en partenariat avec Voyage en Terre Bio

1ab ° avec la participation artistique de Nil Ding- GONGLE, Alexis
g Fichet, Sylvain Gouraud, Léa Muller - Itinérances. Et la par-

ticipation des Francas de Montgermont, des chefs Grégoire

Foucher du Bercail, Pierre Bourderie de Belle Ciao, Alan
d’AVEC et des producteurs Lucie Rigal de la Ferme en Cavale,
Cédric Bourgeois maraicher bio & Montgermont,

Thibault Le Berre et Ronan Derrien dAu Gré des Champs a
Chantepie

CUESTA



